Concurso Internacional de Queijo Artesanal
conta com curadoria da Epamig

Qua 18 junho

A Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais — Instituto de Laticinios Candido Tostes
(Epamig ILCT) sera, pelo terceiro ano consecutivo, responsavel pela curadoria do Concurso
Internacional de Queijo Artesanal (Araxa International Cheese Awards).

A competicdo, que faz parte da programacéao da ExpoQueijo Brasil, abrange 47 categorias de
queijos elaborados a partir de diferentes tipos de leite, como de vaca, cabra, ovelha, bifala e
misturas. O evento acontece de 26 a 29/6, nos saldes do Grande Hotel e Termas de Araxa, em
Minas Gerais.

“A comissao de curadoria é formada por sete profissionais da Epamig ILCT, entre pesquisadores e
bolsistas, e dez integrantes da Secretaria de Estado de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento de
Goias (Seapa). Nossa atuacao envolve a avaliagao prévia dos produtos inscritos, a elabora¢ao do
edital do concurso e a capacitacdo de uma banca internacional composta por cerca de 200
jurados”, explica Kely de Paula, professora e pesquisadora da Epamig ILCT.

Queijos de diversos paises sao avaliados conforme os critérios definidos no edital, com destaque
para a analise sensorial, que considera aspectos como aparéncia, cor, textura, aroma e sabor.

Os vencedores recebem medalhas de ouro, prata e bronze, além da premiagdo maxima, o Super
Ouro. Os produtos premiados podem utilizar o selo oficial "ExpoQueijo Brasil 2025 — Araxa
International Cheese Awards", agregando valor e reconhecimento no mercado.

Dinamica do concurso

A competicdo ocorre na sexta-feira (27/6), a partir das 13h, com duracao estimada de quatro horas.
Na mesma data, as 19h, tem inicio a segunda etapa, na qual sdo avaliados os queijos que
conquistaram medalha de ouro nas 47 categorias. A fase final, que define o Super Ouro, sera no
sabado, dia 28/6, as 10h30.

ExpoQueijo

Além da competicéo, a programacao da ExpoQueijo inclui palestras e workshops técnicos, rodadas
de negocios, degustagdes guiadas, exposicao e venda de queijos de diversas regides do Brasil e
do mundo.

“O evento € um espaco para valorizar os produtores e impulsionar a qualidade dos queijos no
cenario nacional e internacional. A atuagcdo da Epamig ILCT no evento garante rigor técnico e
credibilidade, participar desse evento € uma oportunidade de fortalecer nosso compromisso com o
desenvolvimento do setor lacteo e com a valorizagédo dos queijos artesanais”, conclui Kely de
Paula.


https://epamig.br/ilct/
https://www.mg.gov.br/agricultura

Realizacao

O evento é organizado pela Bonare Eventos, em parceria com associagdes de produtores de
queijos. Conta com o apoio do Ministério da Agricultura e Pecuaria, por meio da Superintendéncia
Federal de Agricultura de Minas Gerais, do Governo de Minas Gerais, através da Secretaria de
Agricultura e Abastecimento e suas vinculadas Emater-MG, Epamig-ILCT e IMA, além da Secretaria
de Cultura e Turismo de Minas Gerais e da Prefeitura de Araxa.



https://www.secult.mg.gov.br/

