Inscricoes para o Concurso Cachacas
Mineiras 2024 terminam nesta semana

Seg 29 julho

Produtores rurais tém até quarta-feira (31/7) para fazer a pré-inscricdo para o Concurso Cachagas
Mineiras 2024 - 1° Concurso de Avaliacao da Qualidade das Cachacas de Alambique e
Aguardentes de Cana Mineiras.

Os participantes devem preencher o formulério disponivel no regulamento do concurso e entrega-lo
no escritorio da Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural de Minas Gerais (Emater-MG)
do seu municipio.

O regulamento e o formulario de inscrigdo podem ser acessados no site da Emater-MG ou clicando
neste link. As inscrigcdes sao gratuitas.

Apés a avaliagao da ficha de pré-inscricao pela comissao organizadora, os produtores aprovados
serao notificados pela Emater-MG e terdo até o dia 9/8 para enviar a copia dos documentos
obrigatorios e as amostras concorrentes para o endereco em Belo Horizonte, indicado no
regulamento do concurso.

Podem participar do concurso produtores/engarrafadores e padronizadores/engarrafadores, que
tenham estabelecimentos de bebidas em territério mineiro, devidamente registrados junto ao
Ministério de Agricultura, com as denominag¢des Cachaca de Alambique e Aguardente de Cana.

A cachaca de alambique é aquela produzida exclusivamente em alambique de cobre e obtida pela
destilacao do mosto fermentado do caldo de cana-de-acucar crua, com graduacao alcodlica de 38%
a 48%.

J4 a aguardente de cana é a bebida com graduacéo alcodlica de 38% a 54%, obtida de destilado
alcoolico simples de cana-de-agucar ou pela destilagcdo do mosto fermentado do caldo de cana-de-
acucar.

O concurso possui dez categorias. Cada participante podera realizar até duas inscrigcdes, mas
apenas uma inscri¢ao por categoria. A divulgacao dos vencedores sera em novembro.

Mais informacbes podem ser obtidas pelo telefone (31) 3349-8120 ou pelo e-mail
cachacasmineiras@emater.mg.gov.br.

O Concurso Cachagas Mineiras 2024 - 12 Concurso de Avaliacdo da Qualidade das Cachacas de
Alambique e Aguardentes de Cana Mineiras € uma iniciativa do Governo de Minas e é realizado
pela Emater-MG.

A iniciativa conta com apoio da Secretaria de Estado da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento
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(Seapa), Instituto Mineiro de Agropecuaria (IMA), da Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas
Gerais (Epamig), e de diversas outras instituicdes: ABRTB, Anpaq, Apacs, CTS Cachaca, Confala,
Convida, Fetaemg, IFNMG, INPI, SindBebidas/Fiemg, Sistema Faemg, Sistema Ocemg, Ufla,
UFMG e UFV.

Avaliacoes

A avaliacdo dos atributos sensoriais das bebidas sera feita com uma metodologia desenvolvida
para o concurso, com analises visuais, olfativas e gustativas. Os jurados convidados pela
organizacao tém experiéncia profissional em concurso, formagao profissional ou notorio saber na
area de bebidas alcodlicas destiladas.

A Emater-MG estd promovendo uma série de eventos técnicos preparatérios para os jurados. O
primeiro encontro foi realizado no Laboratorio de Analise Sensorial da Faculdade de Farmécia da
Universidade Federal de Minas Gerais (UFMG), em Belo Horizonte. Os jurados passaram por testes
de triangulacao (diferenciacdo de amostras da bebida).

As proximas etapas do treinamento serdo de comparagao pareada (identificagao de atributos da
cachaca) e o uso da planilha de avaliagdo que sera usada durante os julgamentos.

Além da Emater-MG e da UFMG, fazem parte da equipe responsavel pelo treinamento de analise
sensorial o IMA, a Universidade Federal de Lavras (Ufla), a Universidade Federal de Vigosa (UFV)
e o Instituto Federal do Norte de Minas Gerais - Campus Salinas.
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