Instituto Mineiro de Agropecuaria abre
consultas publicas sobre Queijo Minas
Artesanal

Seg 12 junho

O Instituto Mineiro de
Agropecuaria (IMA),
vinculado a Secretaria de
Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (Seapa),
convida produtores rurais,
cooperativas, sindicatos,
entidades de classe,
agroindustrias e toda a
sociedade civil para
participar das consultas
publicas abertas até 5/7 no
site ima.mqg.gov.br.

Dirceu Aurélio / Imprensa MG

O objetivo € contribuir para a qualidade da producao e comercializacdo do Queijo Minas Artesanal
(QMA), deste importante processo de elaboracdo dos Regulamentos Técnicos de Identidade e
Qualidade do Queijo de Casca Florida e dos demais QMA.

De acordo com o coordenador da Comissao Permanente de Andlise e Revisdo de Atos Normativos
(CPAR), Miguel Silva, por meio dos formuléarios o interessado podera opinar, criticar e dar
sugestdes sobre tecnologia, boas praticas agropecuarias, acondicionamento, condicdes de
conservacao, rotulagem e transporte dos queijos.

“E uma medida muito importante, pois a consulta ptblica é forma de participacdo da sociedade no
processo de elaboracdo de atos de competéncia do estado, de forma a propiciar maior
democratizacao, transparéncia e publicidade das normas e a¢des governamentais, assegurando
mais legitimidade e qualidade a atuagdo da Administragdo Publica. Por meio dela, o interessado
podera opinar, criticar e dar sugestdes para que a atuacao do poder publico va ao encontro dos
melhores anseios da sociedade”.

A iniciativa é da CPAR, que visa simplificar os negdcios e estimular o empreendedorismo sem
burocracia, em trabalho conjunto com a Geréncia de Inspecéo de Produtos de Origem Animal (GIP)
e a Geréncia de Rede Laboratorial (GRL).

Boas praticas

Criada em 2020 no IMA, a CPAR tem o objetivo de melhorar os atos normativos das atividades


http://www.ima.mg.gov.br/
https://www.mg.gov.br/instituicao_unidade/instituto-mineiro-de-agropecuaria-ima
http://www.agricultura.mg.gov.br/
http://www.ima.mg.gov.br/

ligadas ao agro, promovendo a implantagao de boas praticas no processo de producao e revisao
dessas regulamentacdes, incluindo a participacao de todos os elos da cadeia produtiva.

Até o momento, foram produzidas pela comissédo 17 atos normativos envolvendo as areas técnicas
do IMA, além de revogados inumeros atos normativos obsoletos, controlados e fomentados pela
Secretaria de Estado de Desenvolvimento Econdmico (Sede).

Queijo Minas Artesanal

Minas Gerais possui uma das tradi¢ées queijeiras mais antigas do pais, por influéncia da
colonizagao portuguesa, com métodos de producéo registrados desde o século 18 e passados de
geracao em geracao por diversas familias.

Fonte de renda para diversas familias rurais, 0 modo artesanal da fabricacdo do QMA foi registrado
como patriménio cultural imaterial brasileiro pelo Instituto do Patriménio Historico e Artistico
Nacional (Iphan).

O estado tem dez regides caracterizadas como produtoras de Queijo Minas Artesanal. S&o elas:
Araxa, Canastra. Campos das Vertentes, Cerrado, Serra do Salitre, Serro, Triangulo Mineiro, Serras
da Ibitipoca, Diamantina e Entre Serras da Piedade ao Caraga.


http://www.desenvolvimento.mg.gov.br/

