Epamig apresenta tecnologias e promove
degustacoes comentadas na Inova Minas

Qui 14 setembro

Entre os dias 15 e 17 de setembro, o Circuito Cultural Praca da Liberdade, em Belo Horizonte, sera
sede da Mostra Inova Minas. O objetivo do evento, promovido pela Fundacéao de Amparo a
Pesquisa de Minas Gerais (Fapemiq), € divulgar para a sociedade projetos de pesquisa que
contribuem para solucionar problemas do cotidiano.

A Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais (Epamig) participara da programacao com

degustacdes comentadas de azeites, vinhos e queijos. Além disso, o énibus Ciéncia Mdvel vai
estar posicionado na Alameda da Educagédo com degustagao de café e divulgacao de tecnologias.

Queijos e produtos lacteos serdo destaque em mostra. Crédito: kelly Brito

No Museu das Minas e do Metal, os pesquisadores da Epamig ILCT Junio de Paula e Renata Golin
Bueno apresentarao tecnologias para a producéo de lacteos mais saudaveis e sustentaveis. Os
dois tiveram projetos selecionados para a Mostra de Pitchs (videos amadores de curta duragéo) que
acontece durante a Inova Minas.

Renata coordena um projeto que propde a redugéo do soédio no queijo prato para deixa-lo mais
saudavel. "Usamos trés substitutos para o s6dio e salgamos os queijos em salmoura, com a
substituicao parcial de 40% do cloreto de s6dio”, explica. Ja o projeto conduzido por Junio, propoe
um refrigerante lcteo sustentavel produzido a partir de tipos de soros desproteinados, que


http://circuitoculturalliberdade.com.br/
http://inovaminas.fapemig.br/
http://www.fapemig.br
http://www.epamig.br

normalmente sdo descartados.

agdo comentada de azeite na Inova Minas. Crédito Kelly Brito

Tecnologias a mesa

No prédio Rainha da Sucata, Hub Minas Digital, serdo realizadas as degusta¢des comentadas. Na
sexta-feira (15/9), o coordenador do Programa Estadual de Pesquisa Olivicultura da Epamig, Luiz
Fernando de Oliveira, conduzira, as 11h e 15h, oficinas de degustacao de azeite.

No sabado (16/9), o tema sera vinho. A endloga Isabela Peregrino apresentara as tecnologias
desenvolvidas pela Epamig que estao possibilitando a produgéo de vinhos finos no Sudeste



Brasileiro. As degusta¢oes também serdo realizadas em dois horarios, as 11h e as 15h. Os
pesquisadores da Epamig ILCT Adauto Lemos e Fernando Magalh&des conduzirdo as oficinas de
degustacao de queijos que acontecem no domingo (17/9), também as 11h e as 15h.

As oficinas de degustacao sdo gratuitas e as inscricdes devem ser feitas na data e local do evento.
As vagas séo limitadas a 20 participantes por turma.

Saiba mais sobre a programagéo no site: inovaminas.fapemig.br.

Epamig na Inova Minas 2017

Data: 15/9a17/9

Local: Circuito Cultural da Praca da Liberdade, Belo Horizonte
Abertura oficial: 15 de setembro, 9h

Mostra de resultados (pitch): todos os dias de 10h as 17h
Ciéncia Moével Epamig: todos os dias de 10h as 17h

Degustacoes Epamig: Azeite (15/9 - 10h e 15h); Vinho (16/9 - 10h e 15h); Queijo (17/9 - 10h e
15h)

Entrada gratuita e inscri¢gdes para as oficinas no local


http://inovaminas.fapemig.br

