Governo estimula uso de pesticidas naturais
nas lavouras e industria mineiras

Qua 02 agosto

Alimentos saudaveis e sem a adi¢cao de agrotdxicos tém atraido um nimero cada vez maior de
consumidores em todo o mundo. Para atender as exigéncias desse publico, empresarios de varios
setores tém buscado alternativas para aumentar a competitividade de seus produtos no mercado.

O produtor de abacate José Carlos Goncgalves (Crédito: Arquivo pessoal)
Atento a esse movimento, o Governo de Minas Gerais, por meio da Empresa de Pesquisa
Agropecuaria de Minas Gerais (Epamig), tem desenvolvido pesquisas que utilizam 6leos e extratos
vegetais no controle de doencgas e pragas que atingem diversas culturas. A pratica funciona como
pesticidas naturais, que s&0 menos nocivos e mais baratos.

De acordo com o engenheiro agronomo Vicente Luiz de Carvalho, que integra o grupo de pesquisa
da Epamig Sul, localizada em Lavras, no Territorio Sul, extratos vegetais tém sido utilizados no
controle de doencas pds-colheita que incidem sobre frutos, vegetais e produtos alimenticios, sem
prejudicar a saude do consumidor. Exemplo disso é o extrato do caroco do abacate, que foi
eficiente contra duas pragas: a podridao parda do péssego e a podriddao amarga da maca.

Produtor de abacate ha mais de 30 anos, o engenheiro agrénomo José Carlos Gongalves aposta
no potencial da fruta e tem investido cada vez mais em pesquisas e novas tecnologias. Para isso,
ele firmou parceria com a Epamig e com algumas universidades do pais para a realizagdo de
estudos em suas propriedades localizadas nos municipios de Sdo Sebastido do Paraiso, Sao
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Tomas de Aquino e Ibiraci, no Territério Sul.

“Temos varios estudos em andamento. Recentemente, implantamos uma industria para a
fabricacao de éleo de abacate e, agora, estamos testando um extrato produzido a partir da semente
para combater pragas de hortalicas. Também estamos desenvolvendo uma farinha desengordurada
a partir da polpa do abacate - e ja apresentei a Epamig para testa-la. Acredito que, no futuro, a
semente do abacate deixara de ser um subproduto para se tornar o produto principal”, afirma.

A pesquisadora da Epamig Sara Chalfoun (Crédito:
Divulgacéo/Epamig)
Fungo do bem na cafeicultura

A cafeicultura também tem sido beneficiada pelos estudos feitos pela Epamig, como explica a
engenheira agrbnoma, Sara Chalfoun, que é idealizadora do projeto e faz parte do grupo de
pesquisa da Epamig Sul.

“Utilizamos um fungo que cresce no proprio fruto do café, mas ndo causa doengas. O preparado
desse fungo, quando aplicado no cafeeiro, protege os frutos da ocorréncia de pragas que interferem
negativamente na qualidade final do café. Esse produto de origem biolégica ja vem sendo utilizado
por produtores, que tém conseguido aumentar seus ganhos”, observa.

Os beneficios para o produtor, inclusive, vao além da melhoria de qualidade da bebida. “Os riscos a
saude dos trabalhadores também diminuem, bem como os danos ao meio ambiente. O mercado
esta demandando ha muito tempo produtos mais saudaveis e produzidos de maneira sustentavel,
com ganhos para o meio ambiente e para o homem”, afirma Rodrigo Luiz da Cunha, que também
integra o grupo de pesquisa da entidade.

Experiéncias na industria

E néo é sé o setor agropecuario que tem sido beneficiado com esses estudos. O efeito de 6leos
essenciais sobre fungos que deterioram a qualidade dos alimentos também foi testado no setor de
panificacdo. “Criamos uma embalagem ativa, pulverizada com extratos de varios condimentos, para
aplicacdo em produtos artesanais”, ressalta o engenheiro agrénomo Vicente Luiz de Carvalho.



Juventino Junior e Alexandra Souza, proprietarios da Casa do P&o (Crédito:
Arquivo pessoal)
A adicao de 6leos essenciais em produtos de panificagao, visando aumentar a vida de prateleira
dos produtos sem adi¢ao de aditivos quimicos, mas com a manutencao das caracteristicas de
sabor, embasou a dissertacao de mestrado em Ciéncia dos Alimentos do biélogo Marcelo Claudio
Pereira.

A pesquisa teve a orientacdo da pesquisadora Sara Chalfoun e foi feita na panificadora Casa do
Pao, na cidade de Lavras. O estabelecimento foi escolhido porque néo utilizava conservantes em
seus produtos, um dos requisitos para a realizacao do estudo.

Os resultados agradaram aos proprietarios da empresa, Juventino Julio de Souza Junior e sua
esposa, Alexandra Aparecida Souza. “Quanto mais bem informado € o consumidor, mais ele
valoriza os produtos naturais. Aprendemos a usar o extrato de alho em varios tipos de croissants e
a canela na producéao de roscas e tortas. A quantidade utilizada ndo afeta o sabor dos alimentos e
prolonga a vida util deles. No caso das roscas, por exemplo, conseguimos aumentar o prazo de
validade de quatro para seis dias. Nossos clientes aprovaram”, comemora Juventino.

Futuro promissor

Segundo o pesquisador da Epamig, Vicente de Carvalho, estima-se que ja tenham sido
identificados, em todo 0 mundo, cerca de 1.700 extratos e éleos vegetais oriundos de mais de 90
familias de plantas. “Boa parte de dessas substancias tem potencial antimicrobiana para uso no
controle de doencgas de planta”, destaca.

O incentivo a agricultura organica e ecolégica virou uma politica de Governo em Minas Gerais. No
ultimo dia 27 de julho, o Diario Oficial publicou o decreto n® 47.233, assinado pelo governador
Fernando Pimentel, autorizando a criacdo do Grupo Intersetorial de Reducéo de Uso de
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Agrotdxicos e Apoio a Agroecologia e Producao Organica. O objetivo é que o grupo
coordene estudos e proponha ac¢des que visam reduzir, de forma gradual e continua, a
disponibilidade, 0 acesso e 0 uso de agrotéxicos no campo.

O futuro é promissor. “Uma agricultura com menor uso de quimicos certamente colocara o Brasil em
destaque na producao de alimentos saudaveis e sustentaveis, atendendo a um mercado mundial
cada dia mais exigente”, enfatiza o pesquisador.



